ABSENT YAPIMI VE MALZEMELERİ 


MALZEMELER: 

100 gram pelin otu yaprakları ve çiçekleri 
50 gram anason 

50 gram rezene 


1150 ml alkol (9578 vol) 


PİGMENT VE MASERASYON: 
0.5 gram pelin otu yaprakları ve çiçekleri 
10 gram zufa otu 


5 gram melisa 


YAPILIŞI: 


1150 ml hacimce 9078-80 derece alkolün içerisine başta belirttiğim 3 baharatı 
ekleyin. Ağzını kapatın karanlık bir yerde her gün karıştırarak 1 ay kadar demleyin. 


Daha sonra distile etmek için dolgusu var ise çıkarılmış bir pot imbiğin kazanına 
baharatları ile beraber ilave edin. Üzerine 700 ml su dökün. Orta ısıda damıtmaya 
başlayın. İlk gelen 30 ml alkolü lavoboya dökün ya da gıda dışında başka bir şeyde 
kullanın. Sonra göbek kısmını almaya başlayacaksınız. Gelen alkolü iyi takip edin. 
Her imbik ve distilasyon farklı olduğundan kuyruk ayrımını görecelidir. Ayrımın nasıl 
yapılacağını en iyi imbiğin sahibi yani siz bilirsiniz. Tek söylemek istediğim. Absent 
damıtımında sadece göbeği almak kuyruk alkolünü anında kesmek çok önemlidir. 


Bir diğer mevzu da gelen alkolün rengidir. Aldığınız göbek alkolü berrak bir sarı 
renge sahip olması normaldir. Hatta iyi bir damıtım yaptığımız anlamına gelir. Eğer 
bulanıksa ne yazık ki kuyruk alkolü karışmış demektir. Görüntü berrak ve sarı 
olmalıdır. 


Göbek alkolü aldıktan sonra elde ettiğiniz alkolün yarısını farklı bir kavanoza 
doldurun. Bu kavanozun İçerisine maserasyon için belirttiğim 3 baharatı ekleyin. 
Ağızını kapatım 3 gün demleyin. Daha sonra bu alkölü baharatlarından süzüp diğer 
yarısına ekleyin. Eğer distilatın alkol hacmi 9670 in üzerinde ile 670 e seyreltin. Eğer 
“070 den daha seyrek ise birşey yapmayın. 1 hafta boyunca bekleyin. 1 hafta 


sonunda absent içilmeye hazırdır. Afiyet olsun... 


